
Política
HALAL



Abate por um profissional capacitado pela certificado Halal
Animais saudáveis e aprovados pelas autoridades sanitárias competentes
e em perfeita condição física
 A frase "Bismillah Allahu Akbar" (Em nome de Deus, Deus é maior) será
invocada antes do abate
O abate será realizado com a intenção e o sangrador está ciente da ação
Os equipamentos e utensílios utilizados no abate Halal são exclusivos 
A faca será afiada e livre de outras impurezas
O abate e corte na sangria será realizado apenas uma vez
O ato do abate cortará a traqueia, esôfago, artérias, carótidas e veias
jugulares para apressar o sangramento e a morte do animal
O esgotamento de sangue será espontâneo e completo
Haverá um inspetor muçulmano treinado e indicado, com
responsabilidades de checar se os animais são abatidos corretamente de
acordo com a jurisprudência islâmica (Shariah)
A planta produtora é certificada pela FAMBRAS Halal e possui o certificado
de habilitação Halal.

A Barra Mansa Alimentos se compromete em aplicar o Sistema de garantia
Halal (SGH) em suas atividades, se responsabilizando em toda plenitude em
abater, processar e distribuir carne bovina Halal certificada pela FAMBRAS
Halal (Federação das Associações Mulçumanas do Brasil).

A empresa aplicará o sistema SGH garantindo que o abate siga as regras e
condições necessárias para fornecer produtos seguros, proveniente somente
de animais permitidos, a todos os consumidores de carne Halal.


